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ReservaACRtinto 2001 amais recente aposta
daAdegaCooperativade Redondo

GarrafeiraACRestara
dlsponlve| em breve

Adega Cooporativa de abidade. Ko se trala de Garrafeira ACR. que deverd estar
Redondo. defentora de marcas  robuslo. selvagem. mas tem uma boa disponivel no scgundo semesire
com producies na ordem dos osfrutura”™, assinalam os desle ano e que ira constituir
mithies de garrafas. decidiu lngar categorizados (écnicos. enorme surpresd, face aos padroes
o Reserva ACR finfo 2007, Como apanagio dog vinhos com de qualidade gue apresenta
recenfissima aposta para 03 gostos  origem va Adeya Cooperativa de 0 Reservi ACR tinto 2007 de 13,9%
mais oxigentes e requinfados. Redondo. a relacio precorqualidade  de vol., de que se produziram 50 mil
Nesta hora de novos desalios. a do Hcsca'vaACR tinio 2007 “équase  garrafas, provém das castas
Adega Cooperativa de Redondo imbativel”, sublinham os ew’)I(' 08, Trincadera, Aragonés e Micanle
nassoi o ler o Reserva ACR tinto GUe ACrescen hm“‘ist mos & falar Bouschet. com as caracterislicas
2001 como produlo de releréncia do untvinho que estd no mercado constanies da respectiva ficha
nos segmentos mais allos, por se com um prego ligeiramente supcrior  téenici: cor infensa, aroma a frutes
tratar de um vinho gue a emp Ve a8 cineo euros, depois de tor vernelhos, com notas de chocolate
endlogos conslitui m por Antonio astagiado em baricas novas ¢ ma preto e folha de fabaco. sabor
Saramago e Pedro Hipolio nropria garrala”, concentrado. complexo ¢ porsistente,
classifica como “elegante, bem feito,  Fruto do primeiro rabatho dos dois e seis anos a longevidade
hom acabado, sendo o resuilado da endlogos, claramente vocacionado prevista para este vinho. ni {iltrado
seleccio dos melhores lotes PArA 0S SEgMENTs superiores, nem cstabilizado ¢ que se deve

resultantes do programa de lambram que o préximo vinho € o dacanar antes de servir.




